I.I
0 3

oooo00000000 |

I |

I
OO0 OO0 00O O0Ooooo000000 0000000000 0000000000

[ | |

Jyoti Prakash Tamang

OO000O0 000000000000

0000000000000 00000d
OOOOoOooOoooOooooOooond

OO0 00000000000 00
OOoOooomoOooooooooodg

0000000000000 000a0
OoooooooOoOoOoooooOond

i o o o o
OOoOOoOoooooooooooond

OOoOD00o0O00O0000000000
I I

I o o e
OOooOoO0OoOoOooOoOoOooOoOooond

O0oOO0o0O0O00000 000000
[ o A N Y Y

o o o o
OO0 oo OoO0Oo oOoooOodd

OO00O0O0OoooOoOooooooOonod

Oo0d1 00O

OoOoboon OO
Iy A
o e e e o o o o

o o o o e o
MOooOoOooOOOooooOoOoooooada

OO OO0MO 0000000 00n
I O

o e e o e e o
mi} OOoOoOooOoOodo 4

OKinambaam O o OOOOOoOOO O
DOoo0OD00Mm Duoooogo

o o o o o o o o
OOooos I 1 O

OO0 O mnambad OO0 O O 000 O O
[ o o

I o e o
OoOOooOooOoooOoOOoOoOooOon

OO000000000000000
OOoao0oOond mMmOoaoo

Do Oogoolimbuwanm oo O
OooOooooood oo

OO OoooOooOomTheratumu o OO
oo 0

ooo(Taplejung) oo oo
( _oDD_DD@WD

OoOoOd OooOooooOoad

oooooolam)OOoooOomoQO
[ o o [ [ [ Y o
o o o o o o o e
OooooOogooooooooog
0ooooOooooogoooooQ
) o s o [ ) o o o
o o e o o o o o o o o o o o
OoOooogoooooDooDog 00
o o o o e o o e o o o
00 DoUdoooooooooood
o o o o o o o o e
o s s o s o o |

Oooo
o
I

oodo
ooodo
oodo

o o o o o
o o s

O000O000000100000 00
I

0

O
ﬁm:o:ﬁ:mﬂ ooooOoO Tm_u:m:xcﬁm O

I O B N Y

OOoooOooOoooooobooOoOmo
o |

(Ooood Mmoogo
ORaimooomTamang oo OO0 O
[EIm[m] moao

O Gurung MmO OmmMangar 00 O 00 O
[ T |

OOoOO0O0O000r000 O 0 O 00000
I o

o o e
e o

COoOO0O000 0000000000000
OOO0O000O000C0O000O00O00000

o o e e e o
I O o

I
I

i e o o
OOoOOoOoOoOoOoOoOoOd oo

DoooooooooooSikkim o oo
Ooooo o o o o e o

o o o) =Y oo o = o o o o o o o o
Oooo [ e e ]|

DDDDmmﬁ_Wm: ser [0 O 0 00 O D00
O () Dmmﬁ_ [ [
OBhutiam D Ombari o o oooo OO

OoOoOoOoon
[
o o

00000000000 000000
OO0 O0O00OOOO0OOooooOodd

o o . o o T o o
I

o o o o o
o o o o o o o [

o e
N o

OOO000000000 00000000
I

o o o e o e
1

O0O00O000000 0000 00 0]
[ o e [ ] mmoooao

o e o o o

o o

o o o o o o o o [ O
I o
o o o o o o o |
OO0o0oOoOOoooooooo
OoooOoOooooooono
o

o o o e
OoooooooooooooOoond

O
O
O
O
O

DDDDDD@%

gpoooo
oooooo

I
OooOoOoOoooooooOoood

ooooooooooomog:
oo

O_m%E\_oEmzo sis erubescens 1 O O
O o o [ o [ o [

i o o o o
[ o on fan fan om e e o A e o e

o o o o o o o o
I o

oooOoooooooOooood oo
Oo0000000000000 0 O00

o o o o e o
OoooOooOOoOoomOoOoOoond

o o o o o
O o o o

OO00O00000 00000000000
|

I o o
I o o o o o o e

i e
o o o v mOoOoOoooad

DOooooooodFicus Moo oOo oo
OooODooo0oooOoooo

i
OoOoooooo

[y |
I O

e |
I

o o o o o
OO0OoOoooOoooOoOooOooooono

o o o O
O R

I e

@ FOOD CULTURE

11



006 OOUOOOOOOOOOOOOOO

Oo0000000000 |

U1 ODooboobobooobooobooboobood

S DG

- O RE a0
u""
gl

o300

002 ODOOOoO0oOooOoo
ooooooo

ke E e o
Jaz)efefulaiafslala il
LA,

-
w

m.ﬂ“

o -

i ﬂ o #ﬂ

i S - o
i

e

r AT
”ﬂﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁ?'

Oo0s5 ODooooooooooooooooooo
oo0oo0ooooo0oo0on

2509
0DooO00100
00000000100
30

OO0D4001
00010

ooo
oooo
ooo
ooooooao
oooooo

oooooo
Oed 00O

02 000000000

o o o [ o O
OO ooO oooEnterococeus faecium O
o e e e e
o e o o
[ ] [EEl]
DO oo Candida Dom:mm_m__om_m Qo
DoQdoQQd OO
Oooo

0d

eotrichum candidummOomooo
o o o e e

OO0O000000000000000od
| e o

o O
OO000O00000000000000 00O

O00000000000000000 O O
o o

o o o o
I

OO00O0000O01 0001000000001
OooOoOoooooooooooood

i o o o o |
o | o

i o o o o
OOoooooooooooooOoonod

OO00OD0O0000000000000
o o

OO00000000000000000
I o o o

i o o o
OooooooMmOooOoOooOoOodond

I o

w
-

0
o™
o
=
=]
O
O
=]
O
O
0
-
=
H
o
O
o

O
O
O
O
O
O
O
O
O
O
O
O
O
O
O
(42}
O
.u. O
115y
11
= B 8 o
= B
ke = :
vr_wmww_v.vv
1 [
il
L] -u-
MW %m g
& §
O
O
[}
O
O
O
oo
oo
oo
oo
oo
oo
o d
cog
<
[}
O

OO0OOOO00o0oO0 ooooooooad

OD0OoOO00000 OO000000orn
OOOoOooooooooooooOoodg

OO000000o0000000000nd
o

OO0oooooodooooooOoOod
OOoOoOooooOood

o
o Y

OOoOO0o0Oooo0o0o0ooooOd
o

OO0 0000000000000 00
I

O00000000000000000
[ o o o o [

o [
OOoOooOooOooOooOooooOood

O000O0O0000000800000
I

O000000000000000
OOOoOoOoOoOoOooooOoOooOonOnd

[ o o e e e Y e Y o e
OO000oOOooooOoOoOooOooood

OO00000000000000 000
Oo0OOoO0oOoooooOooooooog

O0O0000000000000000d
OoOO0OooOooOooOooOooOooOd

o e
O0OO0OoOooOooOoooOooOooodd

O00O000000000000000
L

e e e
0

o o o
OooOooOoooOOoooOoOo oood

OoO0Oo000000000 OO0
OO00O0000 OO0000 O0O0oO Od

OO000O00 00000 O0O0doO d
OO0OoOoooOoooooood

OoOooOoooOooOoOooOod

o o o o

I o o
oooogogoooooooood

o
OOOoOooOoooOoOoooooOnd

i o e e e e o o |
0 o

_H_
_H__H_D_H__H__H_D_H:H_D_H:H_D_H_D_H_ ﬂmu_u
o

o e e o e e o |
OO O000OO0 0000000000 nd

o o m n  w w m
_H_ _H__H__H__H__H__H__H__H__H__H__H__H__H__H__H_
OOodooooooooood

DDEDDDDDDDDDDDDDDDD

e o o
OO0O000O00O0OO0O0000000000

OO00000000000000000
[ o e

[
i o o | oo O

OaakhunimmoooOooooooo O
! o e o o o |

Ohawaijar oo OoOo0QOoO0odod
(] OoOoOo ooOod

_U._“C_.NDQ_ON_DD_H_ o o o
o o e

Dcmxmzﬁ:cHDDDDDDDDDDDD

OO00O0OoOoooOoOOoooooon

OOoOO0000000 000000000
I

o o o
I o s O 0

OO0000000000000gOo0OOd
o o | o ) o o

I o o o o
o

o o o o o
OoooooooooooooOoOoano

O00OO00O0000000000000
OooOoOooooOoOoooooOoood

OOoO00000000000000 0
I o

I o o
OooooOoooooooOoOoooo o

I
OoooOooooooOOoooOoooo

o o o o o o o o o
I o o

I s  w

OoOoOoOobooOoOonO
(IR
o o o o o o o o o o o

i o o
OOooOoooOOoooooooooOono

OooO00000000000dn
I |

o
OooooOoooOoooooooOoono

O00000000000000000
OOoOoOoOoOooOooooo OoooOod

I o T
OOO0OO0o0ono oOooOoOoOoOoOdnd

o o o o o o o o o o
OoooOoOoooOoooooooono

o
N o o

_H:H_
_H__H_D
_H__H__H__H__H__H__H__H__H__H__H__H__H__H__H__H__H__H_
I o o o

a0

iy e o o o o o |
0 o e e

OO O00 00000 000000 0 O
OoOooOoooooOoOoOooOoOoOonon

o o o o
I

o o
OOOO0ooomMmOoOooOooooad

OO OO0 00 000000000
OooooOoOooOOoOoOdoOoooOoOn

o
I o

I
OoOoOoodno

ooOoOood
[ o

OO0000goooooooooon
OooOoOoOooooooooooOoono

e
OoOooOood

OoOooOoOd

OOoOoOoOoOoOodnd

I o o o
o o o o s
OooooooOoooooooood

OOoO0OoOoooOoOooooooono

OOO0000000000000000
I e o

I e o
I o o

I o o o o
OooooooooooooooOoono

ooooooo0o0000000 000
OOoOoOoOoOoOobooOoOoOoOOOnon

o o o o o o o o o
I e e

O000 000 000000000000
I

OOoO0O0 00 000000 0 OO OO0
OoooooOoooboOooono

I o o o o e
OOOoOoOoOooooooooooad

o o o
I B o e o

OOoOOmO00000000000 0
[ o o | | A A

o e o o e
OOooOooOoOoOooOoo

I o

o0oo00o0o0o0o0000000000000D
00oooooooooodooonoooomoooo
|\ oooooooooooooooooobooooon
- 000000000000000000004000
- 0J000o0O0oooO0ooomooooooon

| 00D00000000000000000000

i

6100000000000 0ODOOODODOOODOO
oooooOooo0oOoOoooooooooooo
1994-19950000000000000000000
ooooooooooooooooooooooa
ooo000o000000000000000o0o00

Jyoti Prakash Tamang

O
O
O
O
)
O
O
O
O
s
O
O
O

goobooooobomooomon

oooo

o o ooOoad

O0Ood0goodmhaats o O
I

o o o o e o
I o

O0O0000000 O 00 0 0 01 100000
OOooooooooooooOoooaOd

OOO0O00o0o00000000000
I

i o o
[ ] MOooOooo

0O ca Ficus hookerianaco o o oo O
OOoooooooooooooogoo

o o o o o o o
o o

o o e o o v e
OOoooooooooooOooooo

OoO0oO0O000O00000000000
i o e e |

i
o

o o o o o |
OoooOoooooooooooOodono

I
I o

o o o o
OooOoOoOooOoooOoooooOonod

o o o o o |
OoooooooooooooOodoo o

i e
I o o e

OoodoooodoO00ooOo0od
OOoooOoooOoooonoooooOd

|
OooOod

Ooad
o

o e
OooooooboooooOoOoOoOnd

|
OOOoOoOooOoOooOoOooooooOnd

o o o e o
I o

o e e e o o
OO0OoOooOoooooooooooOn

OO0O0O000000000000000
OOoOoOoOoOoOoOoOoooOoOoOoOoOond

O0000000000000000
OO0OoOoOoooooOoOoooOoOoood

I o
[} [ i

O odBacillus subtilis MmooooOoO
DoOoDoooooooooooo

o e o o o
OOooOooOooOooOooOooOoOoond

O O
OOooOoOoOooOooOooOno

OoooOooooooOodno

OoooooOoooOodand

HBerderee - HHU

I Y O
o o

OOOoOoOoOoOOooOodooOoood
OooOooOooooOoooooond

I e o o o
o

(Bacillus subtilis) 00O omooooD

= <.

Aakhuni

hed
Hawaijar

CHINA (Tibef)

BANGLADESH

Hesseltine, C.W., Sarkar, P.K. and Tamang, J.P., “ Traditional Fermented Foods and Beverages of

Darjeeling Hills and Skkim—A Review.” J Science of Food and Agriculture 44 (1988): 375-385.
Nikkuni, S. “Natto, Kinema and Thua-nao: Traditional Non-Salted Fermented Soybean Foods in
ng and Utilization Conference, Kesetsart University, Bangkok, Thailand,
Foods, CFTRI, Mysore, India March 6-8, 1997. Ed. Director, CFTRI (2000): 180-185.

Tamang, J.P. “Microbial Diversity Associated with Natural Fermentation of Kinema.”
Proceedings of the Third International Soybean Processing and Utilization Conference,

Soybean Food.” The proceedings of the 1997 International Conference on Traditional
Tsukuba, Japan, October 15-20, 2000, Ed: K. Saio 713-717.

Kinema.” World J Microbiology and Biotechnology 14 (1998): 847-850.
Tamang, J.P. “ Fermented Soybean Productsin India” The Proceedings of the Second International

Asia” Farming Japan 31(4) (1997): 27-36.
Nikkuni, S. and Tamang, J.P. “Effect of Temperatures During Pure Culture Fermentation of

Technology 36 (5) (1999): 475-478.

Tamang, J.P. “ Case Study on Socio-economical Prospective of Kinema, a Traditional Fermented

1996. (Ed. A. Buchanan)189-193.
Tamang, J.P. “Development of Pulverized Starter for Kinema Production.” J Food Science and

Soybean Processi

12

FOOD CULTURE®®

@ FOOD CULTURE

13



